CRM RODEZ

TRAITEUR

60UT [

PROXIMITE

\\‘Iu

a/f’;%ﬂ

NS

Menus du 05 au 09 Septembre 2022

5 ELE
L LUNDI MERCREDI JEUDI
Ty
Entrée Taboulé Carottes rapées s ~  Paté de campagne* Melon Tomates mozzarella
ﬁ? Y Boulette de beeuf sauce @ Filet de colin sauce thym

Plat principal Jambon grill sauce au poivre* - Blanquette de dinde . y Hachis végétal aux lentilles

provencale citron
Accompagnement Choux fleurs persillés 2] Bl¢ D Courgettes méridionales L Riz jaune Fkk

Produit laitier

Petit suisse sucré

Camembert a couper Petit moulé Fromage blanc vanille Vache qui rit s

Dessert Fruit Compote pomme péche Maestro chocolat Fruit Beignets choco noisette
Sans viande Galette quinoa provengale Quenelles lyonnaise sauce tomate (E,u f,mayonnalse/ Boulette
végétale sauce provencale
Sans porc Galette quinoa provencale CEuf mayonnaise
L¢4 IAMKM A M @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, O Frodults
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers
NOS SALADES ET NOS PLATS COMPOSES
Taboulé : semoule, tomates, raisin sec, poivrons, menthe, jus de citron
] Hachis végétal aux lentilles : purée de pomme de terre, lentilles, concentré de tomate % ,
- AOP presence de porc
’ s NOS SAUCES : e
& Fabriqué en aveyron _ ) _ =/ CEuf de France
e ) . ) Sauce au poivre : roux blanc, créme, poivre i
T/ Viande bovine francaise . - . . . % Label rouge
= Sauce blanquette : roux blanc, bouillon de volaille, champignons, carottes, créeme
[ : ; ; ] i A
Vs Viande porcine francaise  sauce provencal : bouillon de boeuf, concentré de tomate, pulpe de tomate, herbes de provence, roux € Ppeche responsable

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francais

Volaille frangaise

Certification environnementale niveau?2

blanc
Sauce thym citron : fumet de poisson, créme, jus de citron, thym, roux blanc

i3 Agriculture biologique

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.

Haute valeur environnementale

e. Conformément a I'Article R412-15 du code de la



